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BOLLICINE

DARGENT BRUT

Maison du Vigneron
Metodo Tradizionale

Colore giallo pallido con delicati riflessi
verdi. Al naso ha un profumo fruttato
ed esotico. In bocca si percepisce
I'eleganza e I'armonia del chardonnay.

Vitigno: Chardonnay

75cl.| T |€30,oo

&
o

BRUT DARGENT"
PINOTNOIR
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DARGENT BRUT ROSE

Maison du Vigneron
Metodo Tradizionale

Colore rosato brillante, caratterizzato
da riflessi luminosi e delicate bollicine
che danzano nel calice. Il bouquet
olfattivo e un trionfo di aromi, che
spaziano dalle note di fragole fresche
e lamponi, arricchite da un accenno di
fiori bianchi e una leggera sfumatura
di agrumi.

Vitigno: Pinot Noir

75aq. | Ns% |€ 30,00



BIANCHI

FALANGHINA

Piarulli
Falanghina IGP Puglia

Dal colore giallo brillante e cristallino,
conquista con profumi delicati e
armoniosi, caratterizzati da eleganti
note floreali e leggere sfumature
fruttate. Al palato e secco, fresco e
sapido, con una piacevole vivacita che
accompagna il sorso verso un finale
equilibrato e persistente.

Vitigno: Falanghina

754 | 1254 | €1800

CLARA

Giancarlo Ceci
IGP Puglia Fiano

Dal profumo elegante e avvolgente,
sprigiona intense note di pesca matura,
albicocca e fiori bianchi, arricchite da
sentori di zenzero, zafferano e nocciola.
Al palato & fresco e sapido, con

una struttura morbida e persistente
che chiude su raffinate sfumature
agrumate.

Vitigno: Fiano

75q. | 125% | € 2900

CHARDONNAY

Terraria
I.G.T. Puglia

Colore giallo paglierino con un
bouquet intenso e floreale. Al palato il
vino & intenso, armonico e gradevole.

Vitigno: Chardonnay

€ 16,00

75 ‘ 12.0%
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PANASCIO

Giancarlo Ceci
Bombino Bianco DOC

Colore giallo paglierino cristallino,
caratterizzato da riflessi luminosi e
delicate sfumature che danzano nel
calice. Il bouquet olfattivo e un trionfo
di aromi, che spaziano dalle note di
ginestra e fiori di pesco, arricchite da
un accenno di albicocca e una fresca
scia minerale.

Vitigno: Bombino Bianco

75q. | 120% |€ 22,00

VERDECA

Terrecarsiche
.G.T. Valle d'ltria

Colore giallo con riflessi verdolini,
gusto fresco e vivace, ottenuto da una
accurata scelta delle uve Verdeca. Dal
gusto fresco e vivace, accompagna
benissimo piatti di mare.

Vitigno: Verdeca

75C|. 12 ,0%

€ 16,00

NINU
Spelonga
1.G.P. Puglia

Giallo paglierino lucente con riflessi
verdolini. Ricco bouquet intenso e
persistente, fruttato con intensi profumi
di banana, frutto della passione, mela,
pesca, associati poi a sentori di pino e
minerali. In bocca e fresco, elegante e
di buona sapidita.

Vitigno: Falanghina

75cq. |12,0%

€ 20,00




BIANCHI

CATAPANUS

D’Alfonso del Sordo
1.G.P. Puglia

Colore giallo paglierino. Profumo anice,
ananas e banana. Gusto asciutto.

Vitigno: Bombino bianco

75c. {12,0% |€ 20,00

CAVA BIANCA

Terrecarsiche
.G.T. Valle d'ltria Barricato

Colore giallo paglierino intenso con
riflessi dorati conferiti dal legno.
Bougquet intenso, fruttato e speziato.

Al gusto e vellutato, pieno e corposo.
Adatto per accompagnare piatti a base
di pesce, carni bianche e formaggi
semi stagionati.

Vitigno: Bianco d'Alessano,
Chardonnay, Fiano

75q. |13,5% € 2800
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ARMA BIANCA

e

ARMA BIANCA

Vecchia Torre
.G.P. Salento

Colore giallo paglierino, tenui riflessi
verdolini. Molto intenso con delicate
note agrumate, di salvia ed erbe
mediterranee. Palato armonico e
sapido, con una piacevole mineralita.

Vitigno: Vermentino

75q |12,5% € 1600



ROSATI

GIOIA ROSA

Terrecarsiche
I.G.T. Murgia

Vino di colore rosato con riflessi
violacei, bouquet floreale con note
di fragola e ciliegia. Sapore sapido,
giustamente acidulo, pieno.

Vitigno: Primitivo, Aleatico

75¢c. | 125% | € 18,00
DAMMIROSE
D’Alfonso del Sordo
1.G.P. Puglia

Colore rosa corallo. Profumo
melograno e sentori di fragola. Gusto
piacevolmente fresco con finale
morbido e persistente.

Vitigno: Nero di Troia

75¢q. | 125% |€ 20,00

QUERCIAROSA

PIARULLI
Rosato IGP Puglia

Colore rosa intenso, caratterizzato

da riflessi luminosi e una splendida
vivacita che cattura lo sguardo nel
calice. Il bouquet olfattivo & un trionfo
di aromi, che spaziano dalle fresche
note floreali a sentori fruttati, arricchiti
da un profilo fresco ed elegantemente

MURGIA ROSA

Terrecarsiche
L.G.T. Murgia

Vino di colore rosato con riflessi
bordeaux, bouquet intenso ed
elegante. Sapore equilibrato con
note aromatiche.

Vitigno: Nero di Troiq,
Malvasia nera

75c. ‘ 12.0% | € 18,00
LE POSTE
Borghi di Puglia
1.G.T. Puglia

Colore rosa corallo fruttato e floreale
con sentori di melograno, fragola e
rosa. Fresco e delicato con spiccata
mineralita.

Vitigno: Susumaniello

75c. | 125% | € 18,00

PARCHITELLO

Giancarlo Ceci
Bombino Nero DOCG

Colore rosa cerasuolo, caratterizzato
da riflessi luminosi e una splendida
vivacita che danza nel calice. Il
bouquet olfattivo & un trionfo di aromi,
che spaziano dalle note di melagrana,
viola e fragola, arricchite da un leggero
accenno di zenzero e una sfumatura

PIARUILLE equilibrato. di zafferano.

Querciarosa

— Vitigno: Nero di Troia

Vitigno: Bombino Nero

75q. | 125% | € 18,00 75q. | 12,0% |€ 24,00
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ROSATI

EURS.
RAIRIE

NEGROAMARO 3 PRIMITIVO
La Pruina La Pruina

1.G.P. Puglia 1.G.P. Puglia
Colore rosato delicato con riflessi

porpora; retrogusto fruttato con note di
ciliegia e rosa canina. Finale lungo.

Vino di colore rosato, toni delicati con
riflessi porpora; retrogusto fruttato con
note di lampone e fragola. Finale lungo.

Vitigno: Negroamaro Vitigno: Primitivo

75c. | 12,0% ‘ € 18,00

75q. | 12,0% | € 18,00

FLEUR DE PARAIRE
Les Grands Chais De France

Dal colore salmone chiaro, con delicati
aromi di frutta rossa e limone, e una
sottile nota di frutta tropicale nel finale.
La sua acidita vivace e rinfrescante lo
rende un perfetto accompagnamento
a un pasto o come aperitivo.

Vitigno: Grenache Noir, Syrah,
Carignan, Cinsault,
Mourvedre

754 | 1255

€ 28,00
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ROSSI

= 1LMO

BASTIGLIA

Borgalia | Borghi di Puglia
1.G.T. Puglia Barricato

Colore rosso intenso. Note di frutta

rossa surmatura e spezie. Sapore
corposo, morbido e vellutato.

Vitigno: Primitivo

75q | 1554 | € 2500

IL MO

La Pruina
D.O.C. Primitivo di Manduria

Colore rosso rubino intenso con
riflessi granati; bouquet complesso
con sentori di frutti rossi maturi,
marmellata di prugna, vaniglia e cacao.
Vino dal corpo pieno, vellutato, con un
retrogusto persistente che rilascia note
di cioccolato.

Vitigno: Primitivo

75c. | 145%

€ 30,00

NERO DI TROIA

Piarulli
Nero di Troia IGP Puglia

Colore rosso intenso, caratterizzato
da lievi riflessi violacei che catturano
lo sguardo nel calice. Il bouquet
olfattivo & un trionfo di aromi, che
spaziano dalle note spiccate di frutti
rossi e frutta matura, arricchite da un
avvolgente sentore di vaniglia e una
leggera sfumatura di cioccolato.

Vitigno: Nero di Troia

75 ‘ 13.0%

€ 20,00
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CASTELDRIONE
D’Alfonso del Sordo
1.G.P. Puglia

Rosso rubino carico. Aroma intenso di

frutti a bacca rossa. Soffice e vellutato
con tannini ben pressati, a bilanciati.

Vitigno: Nero di Troia

754 | 1254 | € 2500

MIRINTINO

La Pruina
1.G.P. Puglia

Colore rosso rubino con riflessi
porpora; bouquet speziato con note
di caffe, cioccolato e vaniglia; sentori
di frutti di bosco, specialmente mirtillo
e ribes nero. Al palato & morbido e
intenso, con una trama tannicata e un
finale lungo.

Vitigno: Negroamaro

754 | 125% | € 2500

PARCO MARANO

Giancarlo Ceci
Nero di Troia DOC

Colore rosso rubino brillante,
caratterizzato da riflessi luminosi
che catturano lo sguardo nel calice.
Il bouquet olfattivo & un trionfo di
aromi, che spaziano dalle note di fiori
secchi e rabarbaro, arricchite da una
sensazione mentolata e una leggera
sfumatura di chiodi di garofano.

Vitigno: Nero di Troia

€ 26,00

75ca. ‘ 14 0%
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