
ANtiPAStI

 

*Il nostro misto mare
           °Seafood mix                                    

€

 
    

 

*Il tonno in due varianti (Tartare e Tataki)
           °The tuna in two ways (tartare and tataki)                                     

€

 
     

Il polpo grigliato con misticanza e gazpacho
        °Grilled octopus with mixed salad an gazpacho                                            

€

     

 

Le cozze in guazzetto
        °Stewed mussels with croutons    

                             

€

                                     

 
I paccheri con il pescato del giorno e zucchine filange
        °Paccheri with catch of the day and zucchini

€

 
     
 

 

*I tagliolini neri al sugo di pescatrice e porro fritto
           °Black tagliolini with monkfisch sauce and fried leek

€

   
    

 

*La Fregola Sarda con con il mare in pentola
        °Fregola (typical Sardinian short pasta) with seadfood mix

€

 

     

1-2-3-4-5-6-7-8-9-11-12-13-14

5-6-12

4

4-9

primi

16,00

 16,00

22,00

15,00

 15,00

24,00

16,00

Il prosciutto speciale di montagna
        °Sardinian mountain ham     

13 14,00 €

   Le ostriche locali
           °Raw local oysters

4 4,00(al pezzo)
(each one)

€

4-5-8-9

1-5-9-14

4-5-8-9

*Le linguine al Granchione (Granciporro)(min2 persone)
           °Linguine with big crab (min. 2 people) 

8-9

23,00 €

(a persona)
(a person)

*I gamberi rossi del Mediterraneo
           °Raw Mediterranean prawns

5,00(al pezzo)
(each one)

8

    L’assortimento di formaggi sardi con le composte
           °Mix of Sardinian cheeses with compotes

3-13  13,00

€

€

(a persona)
(per person)

I ravioli casarecci al pomodoro ripieni di patate e fiore sardo
        °Homemade ravioli stuffed with potatoes and sardinian cheese

3-9-14 14,00 €



SEcONDI

 Il filetto di orata in crosta di pane carasau con caponatina di verdure
       °Sea bream fillet with “Carasau bread” as dress and veggies

€
 
    

 *La Tagliata di tonno con tagliatelle di verdure
       °Tuna steak with vegetable  

€
 
    

 

*Il buon calamaro “fritto nella sua semplicità”
             °Fried Squid

€

     

 

Il filetto di manzo con riduzione al mirto e schiacciata di patate
       °Beef fillet with Sardinian mirto reduction and potetoes cake     

       

€

                                     

 

€ 
     
 

 

Le patate fresche fritte
        °French Fries

€

   
    

 

L’insalata mista di stagione
         °The mixed seasonal salad

€

 
     

5-9

5-11

4

3

*

contornI

7,00

6,00

7,00

Coperto: 3,00 €

Tutto il menù può presentare allergeni. Chiedere al personale di servizio.
I prodotti con asterisco *, in mancanza di prodotto fresco, saranno sostituiti con prodotti surgelati di prima qualità.

26,00

22,00

22,00

23,00

Le verdure alla griglia
         °Grilled vegetables

 Il pescato del giorno con patate e pomodorini, o al sale, o alla griglia
         °Catch of the day baked with potatoes and cherry tomatoes or in a salt
            crust or grilled. 

7,00(all’etto) €
5

La tagliata di scottona con formaggio caprino e ortaggi di stagione
       °Sliced veal with goat cheese and seasonal veggies     

€3 26,00

(to hectogram)


