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ANTIPASTI
N——/

1-2-3-4-5-6-7-8-9-11-12-13-14

*II nostro misto mare
°*Seafood mix

Il polpo grigliato con misticanza e gazpacho *
°Grilled octopus with mixed salad and gazpacho

“L'insalata di bottarga di muggine e Carciofi freschi **"
°Bottarga (dried eggfish) and artichokes

[l tonno in due varianti (tartare e Tataki) **"
“The tuna in two ways (Tartare e Tataki)

*Le ostriche locali *
°Raw local oysters

| prosciutto speciale di montagna ™
*Sardinian mountain ham

| paccheri con crema dirga A Carciofi +58%°
°Paccheri with Bottarga (dried eggfish) and artichokes

| tagliolini neri al sugo di pescatrice e porro fritte "
°Black tagliolini with monkfisch sauce and fried leek

5-9

Zuppa di Gallinelia di mare con fregola
*Fregola with fish soup

Le linguine al Granchione (Granciporro) (min.2 persone) ~

*Linguine with big crab (min 2 people)

g . : .2-9
Gnocchetti sardi fatti a mano con pulpedda e cardoncelli

*Sardinian gnocchi with sardinian sausage and mushrooms

(a person)a) 24’00 €

(a person

(al pezzo)
(each one)

(a persona)
(a person)

15,00 €
16,00 €
15,00 €
4,00 €

14,00 €
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SECONDI
*Scaloppa di Ombrina all'acqua pazza con schiacciata di patate . 24,00 €
*Ombrina (croacker fish) escalope in stew with mashed potatoes
*11 buon calamaro “fritto nella sua semplicity” * | 22,00 €
*Fried Squid
La Tagliata di tonno con tagliatelle di verdure > 23,00 €
*Tuna steak with vegetable
Guancia di Bue brasata con polentina morbida ’ 23.00 €
*Braised veal cheek with soft polenta :
La tagliata di scottona con formaggio caprino e ortaggi di stagione 26.00 €
“Sliced veal with goat cheese and seasonal veggies ’
N
CONTORNI
Le patate fresche fritte 100 €
°French Fries
| carciofi trifolati 300 €
*Artichokes ’
Tortino di spinaci freschi e patate gratinato 8,00 €

°spinach and baket potatoes

Coperto: 3,00 €

Tutto il ment pud presentare allergeni. Chiedere al personale di servizio.
| prodotti con asterisco *, in mancanza di prodotto fresco, saranno sostituiti con prodoti surgelati di prima qualita.



