


Tagliere della Casa (affettati, formaggi caserecci)

Prosciutto e Melone quando in stagione

La “ Frittata “ con Tartufo Nero

€ 14

€ 9

€ 7

Risotto con primizie di Stagione

Fettuccine con funghi di stagione

Gnocchi con tartufo nero dei Colli Berici

Bigoli con l’Anitra a modo nostro

Lasagna alla Bolognese

€ 14

€ 13

€ 13

€ 12

€ 11

Tagliata di Manzo Classic

Maialino da latte al Forno

Costine di Agnello ai Ferri

Galletto al forno

Carpaccio di Manzo con Rucola e Grana

€ 18

€ 16

€ 16

€ 15

€ 13

€ 45

€ 22

€ 16

€ 15

€ 15

Costata di Manzo ai Ferri

Filetto di Manzo Special

Faraona al forno

Fegato alla Veneziana

Baccalà alla Vicentina

ANTIPASTI - Appetizers

House platter (cold cuts, homemade cheeses)

Ham and melon when in season

The “Omelette” with Black Truffle

PRIMI PIATTI - First Dishes

Risotto with seasonal first fruits

Fettuccine with seasonal mushrooms

Gnocchi with black truffle from the Berici Hills

Bigoli with duck our way

Lasagna Bolognese

SECONDI PIATTI - Second Dishes
comprese di verdure di stagione - including seasonal vegetables

Classic Sliced Beef

Baked suckling pig

Grilled Lamb Ribs

Baked chicken

Beef Carpaccio with Rocket and Grana

LE NOSTRE SPECIALITÀ - Our Specialties

Grilled Beef Rib

Special Beef Fillet

Guinea Fowl Baked

Venetian liver

Cod Vicentina



per allergie o intolleranze chiedere al personale
for allergies or intolerances ask the staff

Tiramisù classic

Gatau Arzignagnese

Meringata

Millefoglie

Sorbetto al limone

Sorbetto al Caffè

€ 6

€ 6

€ 6

€ 6

€ 4

€ 4

DESSERT

Classic tiramisu

Gatau Arzignagnese

Meringue

a thousand leaves

Lemon sorbet

Coffee sorbet

GIN

GRAPPE - Grappas
Riserva Storica Nera

Storica Nera
Sarpa di Poli

Camomilla di Poli
903 Riserva

€ 6
€ 5
€ 4
€ 4
€ 4

€ 5
€ 6

€ 10
€ 9
€ 7

€ 6

€ 8
€ 8

AMARI - Bitter
Jefferson
Amaro Of

WHISKY

RUM
Zacapa 23y

Diplomatico riserva

Jack Daniels

Roku Japan
Poli Marconi Mare

Malfy Orange




