
 

 

 

 

 

 

 

Uovo, spuma di ricotta di bufala, 
spinacini e cialda allo zafferano 

€ 16 

  
Petto d’anatra affumicato, salsa bernese, 
capperi e ravanelli 

€ 17 

  
Baccalà mantecato, asparagi, 
sesamo nero e riso croccante 

€ 18 

  
Gamberone, sedano-rapa, 
quinoa soffiata e aceto balsamico 

€ 18 

  
Crudo di pesce € 18 
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Passatelli, squacquerone,  
noci pecan, zucchine e i suoi fiori 

€ 16 

  
Tagliatelle alle ortiche, ragoût di coniglio, 
fondo bruno e salvia croccante 

€ 16 

  
Perle di ricotta, scampi, bisque e fave € 18 
  
Strozzapreti al nero, seppia e 
pomodoro cuore di bue 

€ 18 

  
Risotto “Gli Aironi”, cappesante, 
salicornia e pinoli 

€ 18 
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Vitello, radicchio variegato, 
gianduja e polvere di caffè 

€ 24 

  
San Pietro all’acqua pazza, patate novelle e 
pomodori San Marzano 

€ 24 

  
Calamaro, panzanella, cipolla rossa di Tropea e 
basilico 

€ 24 

  
Polpo, avocado, chips di topinambur e 
mandorle 

€ 25 
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Mousse al cioccolato fondente e  
sale di Cervia, caramello ed arachidi 

€ 9 

  
Millefoglie di pasta brik, 
crema chantilly e frutti rossi 

€ 9 

  
Percorso del caffè € 9 
  
Meringato al cocco e frutta di stagione € 9 

 

D
essert 


