Aw’cipasti

La wostra Tartare di manzo (120 g),
crema di Sewape e Arancia, Cappero, Tuorlo,

Burro salato e crostino di Pane 1,36,7,9,12
(Beef tartare 120 g, mustard, orange, caper, e9g, salted butter, toasted bread)
18,50

WUovo poché, spuma di Patate e Cipollotto,
Cardoncello scottato, Bieta 3,7,9, 12

(Poachent egg), potato and spring onlown foam, mushrooms, charo)
18,00

carpaccio di Manzo al Sale, Fruttl di bosco, Misticanza
(Salted beef carpaccio, berries, salad)
17,00

Trota marinata agll Agruml ed Aneto,

Songino, Finocehi 4-
(Marinated fish with citrus fruits and dill, valerian salad, fennel)

17,50

Saluml e Formaggi Localt,
inoLLa rossa carawellata e Cetrioll 3,7,10,12 FLC

(Cold cuts, local cheese, red onlon mustard, cucumber)
16,50

tn caso di allergie/intolleranze Vi preghiamo di segnalarle tempestivamente in
wodlo da avwisare La cucing,
Le produziont lnterne hanno carattere artigianale: non 2 quindi possibile
garantire nel prodottl finitl la totale assenza di allergent, anche quando nown
previstl in ricetta.



Priml Plattl

Tagliatelle allo Schuttelbrot fatte in casa

al ragu di vacea della val Rendena 1,9,10,12-
(Schuttelbrot tagliatelle with beef ragu )
18,00

Risotto al Mirtillo nero, More e fonduta di Erborinato 7,9
(Risotto, blueberries, blackberries, blue cheese fonoue)
18,00

cawnederll di Ortica con cuore di Puzzowne dl Moena,

Fonduta di Trentingrana, Cappuceio 1,3,79FicC
(Nettle dumplings with cheese heart, cheese fondue, cabbage)
17#,00

vellutata di Fagiolt,
Pancetta sudtirolese, Bitalini Mownograne Felicettl al Farvo 1,9,10-

(Mushrooms and potato’s cream, bacon)
16,00

rRavioll r’upizwﬁ di stracotto di Manzo e Patate,

ristretto di Carne, spuwma al Porro, Cipolla fritta 1,3,7,9,1012 -
(Ravioll with beef and potatoes, dewml glace, Leek foam, fried onion)
18,50



Secondi Piattl

Guancia i Manzo brasata,

Polenta e Speck croccante 1,9,12 -
(Bratsed beef, polenta, speck)
26,50

Filetto di cervo con salsa ai Mirtilli,

pure di Patate, Spinact 1,7,9,12-
(Deer with black berrie sauce, celery root)
23,00

Tranclo di Salmerino alle Erbe, Pak-chot,

radice di Prezzemolo 4 -
(Alpine char fish(slice), herbs, pak-chol, parsley root)
25,00

Fagottino di formaggio Nostrano,
tnsalating di Songino,

orema di Mango e Cipolla rossa 1,3,7,9,12 -
(Local cheese puff, valerian salad, mango sauce, red onion)
20,00

... spectalitd dalla Griglia dello Chef tn base alla disponibilita...



Contornl

Verdure grigliate 9,00
(Grilled vegetables)
Patatine Fritte &,50 1,2,3,4,7,8*
(Fremeh fries)
insalatina mista 6,50
(Mixed salad)

Dolel

Strudel di Mele con gelato alla cannella
(Apple strudel, clnnamon tee eream) 1,3,7,10 o
F,50

Crewee brulee alla vaniglia con sorbetto al Lampone
(Creme brulee, raspbewg sorbet) 3,7
8,50

Semifredoo al Sambuco, Linmone,

crumble alla Nocelola 1,3,7,8,10
(Eloer semifreddo, Lemon, hazelnut crumble)
£,50

Tiramisik dello Chef,

caffe, gelato al Cacao, Cioceolato bianco 13,7
(Tlramisu, coffee, cacao tee cremm, white chocolate)

9,00

Coperto 3,00



Indice del registro degli allergeni. (Reg 1169/2011/CE)

1. CEREALI CONTENENTI GLUTINE, cioe¢: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o 1 loro
ceppi ibridati e prodotti derivati, tranne: a) sciroppi di glucosio a base di grano, incluso
destrosio (1); b) maltodestrine a base di grano (1); c) sciroppi di glucosio a base di orzo; d)
cereali utilizzati per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso 1’alcol etilico di origine
agricola.

2. CROSTACEI E PRODOTTI A BASE DI CROSTACEIL

UOVA E PRODOTTI A BASE DI UOVA.

4. PESCE E PRODOTTI A BASE DI PESCE, tranne: a) gelatina di pesce utilizzata come
supporto per preparati di vitamine o carotenoidi; b) gelatina o colla di pesce utilizzata come
chiari-cante nella birra e nel vino.

5. ARACHIDI E PRODOTTI A BASE DI ARACHIDI.

6. SOIA E PRODOTTI A BASE DI SOIA, tranne: a) olio e grasso di soia ranato (1); b)
tocoferoli misti naturali (e306), tocoferolo d-alfa naturale, tocoferolo acetato d-alfa naturale,
tocoferolo succinato d-alfa naturale a base di soia; c) oli vegetali derivati da -tosteroli
e -tosteroli esteri a base di soia; d) estere di stanolo vegetale prodotto da steroli di olio
vegetale a base di soia.

7. LATTE E PRODOTTI A BASE DI LATTE (INCLUSO LATTOSIO), tranne: a) siero di
latte utilizzato per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso 1’alcol etilico di origine
agricola; b) lattiolo.

8. FRUTTA A GUSCIO, vale a dire: mandorle (amygdalus communis 1.), nocciole (corylus
avellana), noci (juglans regia), noci di acagiu (anacardium occidentale), noci di pecan [carya
illinoinensis (wangenh.) K. Koch], noci del brasile (bertholletia excelsa), pistacchi (pistacia
vera), noci Macadamia o noci del Queensland (macadamia ternifolia), e i loro prodotti,
tranne per la frutta a guscio utilizzata per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso 1’alcol
etilico di origine agricola.

9. SEDANO E PRODOTTI A BASE DI SEDANO.

10. SENAPE E PRODOTTI A BASE DI SENAPE.

11. SEMI DI SESAMO E PRODOTTI A BASE DI SEMI DI SESAMO.

12. ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro
in termini di SO2 totale da calcolarsi per i prodotti cosi come proposti pronti al consumo o
ricostituiti conformemente alle istruzioni dei fabbricanti.

13. LUPINI E PRODOTTI A BASE DI LUPINI.

14. MOLLUSCHI E PRODOTTI A BASE DI MOLLUSCHI.

[98)

* Surgelato all’origine

o Piatto preparato dalla nostra cucina utilizzando materie prime di alta qualita, che ha subito un
trattamento termico al fine di preservare le caratteristiche organolettiche e nutrizionali al pari del
prodotto fresco.

FLC : FORMAGGI A LATTE CRUDO

Il nostro cestino contiene pane fatto in casa. 1,6,10,11.



