
MENU PRANZO 
 

Antipasti 
 

Roastbeef di Manzo, Formaggio fresco, Rucola, 

marmellata di Pomodorini  17,00 

(Roastbeef, soft cheese, rocket, tomato jam) 
 

Trota marinata al sale, Mango, Songino, Frutti di bosco  17,00 

(Marinated fish, mango, valerian, berries) 
 

Salumi e Formaggi locali, Cipolla rossa caramellata, Cetriolo  16,00 

(Cold cuts, local cheese, red onion mustard, cocumber) 
 

La nostra Tartare di Manzo (120 g) crema di Senape, Tuorlo,  

Cappero, Burro salato, crostino di Pane  18,00 
(Beef tartare, mustard, caper, salted butter, 

egg, toasted bread) 
 

Crostone di Pane, Burrata, Pomodori soleggiati, Acciughe, Basilico   
(Toasted bread, burrata, tomato, anchovy, basil) 17,00 

 

Insalatina, Pomodorini, Ricotta, Noci, Pesche  15,00 
(Salad, tomato, ricotta, nut, peach) 

 

Primi Piatti 
 

Crema di Carote, Yogurt,crostini di Segale, olio al Basilico 15,00 

(Carrot cream, rosemary, rye bread croutons, basil oil) 
 

Garganelli all’uovo, Porcini, Fonduta di Trentingrana, Rosmarino   
(Pasta, mushrooms, cheese cream, rosemary) 18,00 

 

Spatzle di Spinaci, Panna, Speck cotto  16,00 
(Spinach spatzle, cream, smocked ham) 

 

Gnocchi di Polenta, stracotto di Cervo, ristretto di Mirtillo nero  18,00 
(Polenta gnocchi, deer, black barries) 

 

Ravioli ripieni di Formaggio e Patate, Salsiccia, 

riduzione di Carne  18,50 

(Cheese and potato ravioli, sausage, demi-glace) 
 

Canederli di Ortica con cuore di Puzzone di Moena,  

Fonduta di Grana  17,00 

(Nettle dumplings, cheese fondue) 



Secondi Piatti 
 

Guancia di Manzo brasata, Polenta, Speck croccante  26,50 
(Braised beef, polenta, speck) 

 

Bistecca Ribeye di Manzo, Patate novelle, Burro alle erbe  28,00 
(Beef steak, potates, herbs butter) 

 

Uova, Speck, Patate  18,00 

(Eggs, speck, potatoes) 
 

Filetto di Cervo con salsa ai Mirtilli, purè di Patate, Spinaci  32,00 

(Deer fillet, berries, mashed potatoes, spinach) 
 

Costine di Maiale, Polenta, Cappuccio rosso  26,00 

(Pork ribs, polenta, red cabbage) 
 

Fagottino di Formaggio Nostrano, Mango, Songino,  

Cipolla rossa agrodolce  20,00 

(Local cheese puff, valerian salad,  mango sauce, red onion) 

 

Menu Bambini 
 

Pasta al Pomodoro  9,00 
(Pasta, tomato) 

 

Cotoletta di maiale, Patatine  14,00 
(Pork cutlet, french fries) 

 

Dessert 
 

Strudel di Mele con gelato alla Vaniglia  7,50 

(Apple strudel, vanilla ice cream) 

 

Creme brulee al Cacao con sorbetto alla Pesca  8,50 

(Cocoa creme brulee, peach sorbet) 

 

Cheesecake ai Mirtilli, Cioccolato  9,00 

(Blue berries cheesecake, chocolate) 

 

Macedonia di Fragole e Frutti di Bosco  9,00 

(Strawberries and berries salad) 

 

 

 

Coperto 2,50 


