MENU CENA
Awt’bpas’ci

La wostra Tartare di manzo (120 g), crema di Senape,
cappero, Tuorlo, Burro salato e crostino di Pane 12,00
(Beef tartare 120 g, mustard, caper, e9g, salted butter, toasted bread)
WUovo poché, spuwea di Patate e Cipollotto,

Schuttelbrot, Spinacine, Tartufo 18,00
(Poached egg, potato and spring onlon foam, Schuttelbrot, Spinach, truffle)

Roastbeef i Manzo, Formaggio fresco,

rRucola, marmellata di Powmodtorint 17,00
(Roastbeef, soft cheese, rocket, tomato jam)

Trota marinata al sale, Mango, Songino, Fruttl di bosco

(Marinated fish, mango, valerian, berries) 17,00

Saluml e Formagol locall, Cipolla vossa caramellata e Cetrioll 16,00
(Cold cuts, Local cheese, ved onlon mustard, cucuiaber)

Primal Plattl
Ggargawnelll all’wovo, Porcini,
Fonduta di Trentingrana, Rosmarino 12,00
(Pasta, mushroomes, cheese cream, YDSCV%&YH)
Risotto Carnaroll mantecato alla Mela,
Tlmo, Speck croccante 18,00
(Risotto, apple, thyme, speck)
canederll di Ortica con cuore di Puzzowne di Moena,
Fowduta di qrana 17,00

(Nettle dwmplings with cheese heart, cheese fonoue)

Crevwa di Carote, Yogurt, crostini di Segale, olio al Basilico 15,00
(Carvot creava, rosemary, rye bread croutons, basil oil)
Ravioll ripient Formaggio e Patate, Salsiceia,

riduzione di Carne 12,50
(Cheese and potato ravioll, sausage, dewmi-glace)




Seconoll Plattl

Guancia di Manzo brasata, Polenta e Speck croccante 26,50
(Braised beef, polenta, speck)

Filetto di Cervo con salsa al Mirvtilli, pure di Patate, Spinact =200
(Deer fillet, berries, mashed potatoes, spinach)

Tranclo di Salmerino alpino, Verdure saltate, Riso wero al vapore 25,00
(Alpine char fish (slice), vegetables, black rice)

Fagottino di formaggio Nostrano,

tnsalating di songino, crema di Mango e Cipolla rossa 20,00
(Local cheese puff, valerian salad, mango sauce, red onion)

palla griglia dello Chef - Dlverse tipologie di carni
(grilled meat)

Dolel

Strudel di Mele con gelato alla Cannella 7,50
(Apple strudel, cinnamon ice cream)

Crevee brulee al cacao con sorbetto alla pesea g,50
(Cocoa creme brulee, peach sorbet)

Cheesecake al Mirtill, Cloccolato 9,00
(Blue berries cheesecake, chocolate)

Tiramisi dello Chef,
caffe, gelato al cacao, Cloccolato bianco 9,00

(Tlramisu, coffee, cacao Lee cream, white chocolate)

Brownie at due Cloceolatl, gelato al rum 9,00

(Two chocolate brownle, rum Lee cream)

Coperto 2,50




